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G R I L L A B E N D 
 

Gruppe: ............................................................................................................................................ 
 

Wann wird gegrillt?  Datum:……….…………. Uhrzeit:.…….……… 
 

Personenanzahl:…............  
 

Wir haben auch Getränke bestellt:  O Ja    O Nein 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Im Preis für das Abendessen ist pro Person 1 Grillpaket enthalten. 
Bitte tragen Sie die gewünschte Anzahl der Grillpakete ein. 

___ X Paket 1  1 Stck Schweinenacken,       1 Stck Bratwurst 

___ X Paket 2  1 Stck Hähnchenbrustfilet,      1 Stck Bratwurst 

___ X Paket 3  1 Stck Hähnchenbrustfilet,      1 Stck marinierter Hirtenkäse 

___ X Paket 4 vegan 1 Stck Gemüsepfanne,       1 Stck vegane Bratwurst 

___ X Paket 5 vegi 1 Stck marinierter Hirtenkäse, 1 Stck Maiskolben  
 
…sowie für die gesamte Gruppe: Kartoffelsalat, Rohkostsalat, Meterbrot, Senf, Ketchup 
 
 
 

Gegen Aufpreis sind zusätzlich erhältlich:       
  
     Anzahl      Anzahl 
 
Kartoffelsalat  €  1,30 ______    1 Gemüsepfanne  €  2,00 ______ 
 

Rohkostsalat  €  1,00 ______    marinierter Hirtenkäse €  1,80 ______ 
 

Bratwurst   €  1,50 ______ vegane Bratwurst  €  1,50 ______ 
 

Hähnchenbrustfilet   €  2,00 ______ 1 Maiskolben    € 1,50 ______ 
  

Schweinenackensteak  €  2,00 ______  
 

 
______________________________________________________________ 
Datum    Unterschrift der/des Seminar-leiterin/-leiters 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………::::::::::::::::::::::…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

Diesen Zettel bitte bis spätestens 13 Uhr am Vortag des geplanten Grillabends 
in der Küche abgeben. 

 
Und so funktioniert es: 

Wir stellen Geschirr und Grillgut, sowie die anderen Lebensmittel (gegebenenfalls auch 
die Getränke) zur gewünschten Uhrzeit zusammen und bereiten den Grillplatz vor.  
Sie holen sich die zusammengestellten Zutaten für einen gelungenen Grillabend, bringen 
sie zum Grillplatz und heizen ein und grillen solange wie Sie mögen. 
Nach dem Grillen stellen Sie das Geschirr und ggf. die Getränkekisten zusammen auf den 
Grillwagen und bringen ihn zurück zur Küche. (Bitte in den linken Schuppen stellen) 
Wir übernehmen die Reinigung von Geschirr und Grillplatz. 
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Grillzettel Seite 2 (verbleibt bei der Gruppe) 
 
 
Und so funktioniert es: 

Wir stellen Geschirr und Grillgut, sowie die anderen Lebensmittel (gegebenenfalls auch 
die Getränke) zur gewünschten Uhrzeit zusammen und bereiten den Grillplatz vor.  
Sie holen sich die zusammengestellten Speisen und ggf. Getränke bei der Küche ab, 
bringen sie zum Grillplatz, heizen die Kohle ein und grillen solange wie Sie mögen. 
Nach dem Grillen stellen Sie das Geschirr und ggf. die Getränkekisten zusammen auf den 
Grillwagen und bringen ihn zurück zur Küche. (Bitte in den linken Schuppen stellen) 
Wir übernehmen die Reinigung von Geschirr und Grillplatz. 

 

Die Bezahlung der Getränke sowie der eventuell zusätzlich bestellten 

Lebensmittel erfolgt am Folgetag an der Anmeldung. Bitte In der 

Gruppe das Geld einsammeln und dann in einer Summe an der 

Anmeldung bezahlen. 

 

Grill anfeuern  - Vorbereitungszeit bis gegrillt werden kann ca. 30-45 Minuten. 

1. Anzündkamin mit Briketts befüllen. (ca.1x 3kg Sack) 

2. 2 Stck Grillanzünder auf dem Grill platzieren, anzünden und den Anzündkamin drauf 

stellen. (Griff nach außen gedreht!!) 

3. Warten bis im oberen Bereich des Anzündkamins die Kohle weiß geworden ist.  

4. Anzündkamin in den Grill schütten, Kohle etwas verteilen. 

5. Sollte nicht genug Kohle im Grill sein die durchgeglühte Kohle mit etwas neuer Holzkohle 

bedecken und warten bis die Kohle auch weiß geworden ist.  

(3 Kg Kohle reichen für etwa 15-20 Personen) 

6. Grillrost auflegen und grillen. 

 

Wir haben folgende Grillpakete bestellt: 

___ X Paket 1  1 Stck Schweinenacken,       1 Stck Bratwurst 

___ X Paket 2  1 Stck Hähnchenbrustfilet,      1 Stck Bratwurst 

___ X Paket 3  1 Stck Hähnchenbrustfilet,      1 Stck marinierter Hirtenkäse 

___ X Paket 4 vegan 1 Stck Gemüsepfanne,       1 Stck vegane Bratwurst 

___ X Paket 5 vegi 1 Stck marinierter Hirtenkäse, 1 Stck Maiskolben  


